
     

ENTRÉES 

 

CROMESQUIS DE BŒUF, 
Jus à l’échalotte, Mousseline de Patates Douces 
 

Entrée 

9,00 € 

Plat 

17,00 € 

POKE BOWL AU THON,  
Riz, Fève de Soja, Mangue, Choux Chinois, Thon 
 

10,00 € 19,00 € 

SALADE CÉSAR  
Salade, Poulet, Croûtons, Copeaux de Grana Padano, Tomates cerises,  

Sauce César 
 

9,50 € 17,00 € 

OS A MOELLE   
Toast à l’ail, Salade 
 

8,00 € - 

SALADE LYONNAISE  
Salade, Oeuf, Croûtons, Lardons 

9,50 € 17,00 € 

 

NOS VIANDES MATURÉES 
 

CÔTE DE BŒUF (+/- 1,2Kg) pour 2 personnes    
Pommes grenailles, Salade 
 

  95,00 € 

ENTRECÔTE 250gr 
Pommes grenailles, Salade 
 

  36,00 € 

FAUX FILET 250gr   
Pommes grenailles, Salade    

  34,00 € 

 

PLATS 
  

PLAT VÉGÉTARIEN     
Mousseline de Patates Douces, Légumes croquants, Sauce Vierge 
 

  16,00 € 

ONGLET DE BŒUF   
Pommes grenailles, Salade, Sauce Estragon 
 

  24,00 € 

CARRÉ D’AGNEAU RÔTI   
Mousseline de Patates Douces, Légumes, Sauce Estragon 
 

  24,00 € 

FILET DE BAR 
Barigoule d’Artichaut au Pesto 
 

  23,50 € 

STEAK DE THON 
Mousseline de Patates Douces, Légumes, Sauce vierge 
 

  24,50 € 

GAMBAS RÔTIES A LA PLANCHA 
Pâtes Orzo au Chorizo, Sauce Curry 
 

  25,50 € 

GRATIN DE RAVIOLES 
Jambon à la Truffe, Salade, Crème d’ail 
 

  18,00 € 

TARTARE DE BOEUF FACON THAI   
Echalotte, Câpres, Cornichons, Wasabi, Sauce Thaï, Salade, Pommes grenailles 
  

  19,50 € 

BURGER CHEDDAR 
Steak haché (150gr), Rösti, Confit d’Oignons, Pommes grenailles,  

Salade, Sauce Cheddar 
 

 18,50 € 21,00 € 

BURGER A LA FOURME D’AMBERT 
Confit d’Oignons, Rösti, Mesclun, Sauce à la Fourme d’Ambert, Pommes grenailles 
 

 19,50 € 22,00 € 

SUPRÊME DE VOLAILLE  
Pommes grenailles, Sauce Forestière 
 

  19.50 € 

 

 
 

Tous nos plats sont faits maison, à base de produits frais et de saison
Prix et service compris 

Origine de viandes : France, Royaume-Uni 

 



 

DESSERTS MAISON  

SALADE DE FRUITS FRAIS  
 

  6,50 € 

FAISSELLE  
Nature, Sucre ou Coulis 
 

  5,00 € 

ASSIETTE DE FROMAGES  
 

  7,00 € 

CUBE POIRE VANILLE  
 

  9,00 € 

CREME BRULÉE VANILLE 
 

  8,00 € 

COEUR COULANT CHOCOLAT (8min d’attente) 
Glace Nuty 

  8,00 € 

 

CAFÉ OU THÉ GOURMAND  
Assortiment de Mignardises, Boule de Glace 
 

  
 

8,50 € 

CHAMPAGNE ou DIGESTIF* GOURMAND   
* Get, Limoncello, Baileys 
 

  15,00 € 

 

 

GLACES 

   
 

DAME BLANCHE : Glace Vanille, sauce Chocolat, Chantilly     
 

  
 

8,00 € 

CHOCOLAT LIEGEOIS : Glace Vanille, Chocolat, Sauce Chocolat, Chantilly      8,00 € 

COUPE CAPPUCCINO : Glace Vanille, Cappuccino, Ristretto, Cacao, Chantilly   8,00 € 

COUPE FACON SNICKERS : Glace Snickers, Cacahuète, Chantilly   8,00 € 

COUPE PALET BRETON : Glace Palet Breton, Fruits rouge, Chantilly   8,00 € 

COUPE STRACCIATELLA : Glace Nuty, Stracciatella, Chantilly   8,00 € 

    

COLONEL : Sorbet Citron, Vodka   9,00 € 

GÉNÉPI : Glace Génépi, Génépi   9,00 € 

    

SORBETS ET CREMES GLACÉES AU CHOIX: 
Vanille, Chocolat, Café, Nuty, Fraise, Cacahuète, Palet Breton, Myrtille, Stracciatella, Citron, 

Génépi, Snickers 

2 boules : 6€ / 3 boules : 8€ / Supplément Chantilly : 1€ 

   

 
 

 

Tous nos plats sont faits maison, à base de produits frais et de saison

 


